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APRESENTACAO

Este MANUAL DE CLASSIFICACAO DA SOJA foi elabo-
rado de acordo com a INSTRUCAO NORMATIVA N° 11, de
15 de maio de 2007, que é o padrao de identidade, qualidade,
apresentagdo e embalagem da soja, e tem por objetivo infor-
mar aos profissionais interessados, produtores e empacotado-
res de soja os procedimentos oficiais, reforcando através de
imagens dos defeitos, segundo os estagios evolutivos, intensi-
dade de ocorréncia e esclarecimentos técnicos para a uniformi-
dade de critérios na atividade de Classificagdo da Soja.

Em caso de duvidas, procure orientacao de um classifi-
cador oficial de uma das empresas credenciadas em Classifi-
cagao Vegetal ou do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento - MAPA.



INTRODUCAO

A Classificagao Vegetal é o ato de determinar a qualidade
de um produto mediante as analises e por comparagao entre
amostra analisada e padrdes oficiais aprovados pelo governo
federal (MAPA), visando identificar as caracteristicas extrinse-
cas e intrinsecas de produtos vegetais que se enquadrem em
padrdes exigidos pelo consumidor.

A qualidade dos gréos é um parametro bastante relevante
para a comercializagao e processamento, podendo afetar o va-
lor final do produto. A qualidade €& assegurada fazendo-se a
classificacédo dos lotes desses produtos.
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CULTURA DA SOJA

Para efeito deste manual, considera-se SOJA: Graos provenientes
da espécie Glycine max (L) Merrill.

T

nea, da familia Papilionoideae, género Glycine, a espécie culti-

vada é a Glycine max (L) Merril.

A soja € uma planta que varia de 60 cm a 1,5 m de altura,
herbacea, anual, ereta, pubescente, de pelos brancos, pardo-
queimada e tostados.

O seu sistema radicular consta de uma raiz principal pivo-
tante, com ramificacdes ricas em noédulos de bactérias fixadoras

de nitrogénio atmosférico.

As folhas sao alternadas, de peciolos longos e composta
de trés foliolos grandes, geralmente ovais.

As flores sdo axilares ou terminais, do tipo papilionada,
brancas, amarelas ou violaceas, segundo a variedade.

Os frutos, do tipo vagem, sao achatados, curtos, de cor
cinzenta, amarelo-palha ou preta, e encerram de duas a cinco
sementes. Estas sdo, geralmente, elipticas e achatadas, de cor
amarela, verde ou preta nas variedades cultivadas.



QUALIDADE NO GRAO DE SOJA

A qualidade comega no campo

Conjunto de parametros ou caracteristicas extrinsecas ou
intrinsecas de um produto ou um processo, que permitem de-
terminar as suas especificagbes qualiquantitativas, mediante
aspectos relativos a tolerancia de defeitos, medida ou teor de
fatores essenciais de composi¢ao, caracteristicas organolépti-
cas, fatores higiénico-sanitarios ou tecnolégicos;

A Qualidade também pode ser entendida como: “O con-
junto de caracteristicas de um produto que serve para diferen-
ciar umas unidades de outras, e que tem um significado na
aceitacao do mesmo pelo consumidor. ”

FISICA

SANITARIA QUALIDADE NUTRICIONAL

FISIOLOGICA




